
Przystawki/Starters 

1. Chrupiące krewetki, pomidorowa bruschetta  
    i sosem imbirowo-balsamicznym
    Crispy king prawns serverd with tomato 
    bruschetta and Ginger-balsamic sauce               33 pln
2. Carpaccio z polędwicy wołowej z kaparami, 
     parmezanem oliwą truflową
    Beef carpaccio with capers, parmesan 
    cheese and trufle oil                                           42 pln

3. Filet ze śledzia z selerem naciowym, jabłkiem 
    kwaśną śmietaną i pieczonym ziemniakiem
    Herrings served with fennel, apple, 
    sour cream and baked potatoes                           22 pln

Zupy/Soups
1. Zupa kokosowa z krewetką, kurczakiem i ryżem    
    Thai coconut soup with shrimp, chicken and rice          19 pln

2. Staropolski żurek z kiełbasą, jajkiem    
    Traditional polish soup „Żurek”                          12 pln

3.Krem z pomidorów z pesto i mozzarellą  
    Cream of tomato soup                                      14 pln

4. Rosół   
    Chicken broth                                                    12 pln

Dania gorące/Main dishes 

1. Polędwiczki wieprzowe w szynce, 
    duszoną kapustą, ziemniakami 
    i sosem pommery                                           
    Pork loin in ham served with stewed 
    cabbage, potatoes and mustard sauce                  46 pln
 
2. Pieczona kaczka z jabłkami, miodowymi 
    buraczkami i sosem z kumkwatów 
    (dzikie pomarańcze)                                               
    Roasted duck with apples, honey beetroots 
    and orange sauce                                                  49 pln
3. Stek z polędwicy wołowej z grzybowym 
    farszem, pieczonymi ziemniakami i śliwkami  
    kalifornijskimi              
    Grilled beef sirloin steak stuffed with mushrooms, 
    baked potato and california plums                       59 pln
4. Łosoś  gotowany na parze z warzywami 
    ratatouille, makaronem tagliatelle i sosem virgil
    Steamed salmon with vegatable ratatouille, 
    tagliatelle pasta and virgil sauce                          42 pln
5. Domowe pierogi z mięsem lub kapustą 
    otulone okrasą                     
    Homemade dumplings with meat 
    or cabbage                                                        25 pln
6. Makaron tagliatelle z suszonymi pomidorami, 
    cukinią w lekkim sosie śmietanowym    
    Tagliatelle pasta with dried tomatoes, zucchini 
    and light creamy sauce                                      39 pln

Desery/Desserts
1. Semifreddo na carpaccio truskawkowym 
    Semifreddo on strawberry carpaccio                      15 pln
2.Brownie z gałką lodów waniliowych  
    Brownie with scoop of vanilla ice cream                12 pln 
  
3. Lody z sezonowymi owocami i sosem 
    waniliowym 
   Ice cream with seasonal fruit and vanilla sauce               10 pln

Sałaty/Salads
1. Liście świeżego szpinaku z suszonymi 
    pomidorami, grzankami, parmezanem,
    wątróbkami drobiowymi i sosem malinowym
   Fried chicken livers served on fresh spinach, 
   toast, parmezan cheese and raspberry sauce        25 pln

2. Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem,
   parmezanem i sosem anchois          
   Caesar salad with chicken                                    22 pln
  
3. Mix sałat z  owocami sezonowymi, kurczakiem  
    i sosem miodowo musztardowym 
    Mix of lettuce with seasonal fruits and honey  
    mustard dresing  with chcicken                              22 pln

4. Mix sałat z  owocami sezonowymi  
    i sosem miodowo musztardowym, 
    Mix of lettuce with seasonal fruits and honey  
    mustard dresing                                                        19 pln
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